
Scrambled eggs - zaatar boter, harissa tomaten, ingelegde ui, op zuurdesem
Labneh - gegrilde groenten, Jerusalem bagel, olijfolie, granaatappel
Harira soep - saffraan, yoghurt, gamba’s, toast
Zuurdesem met steak tartaar - labneh, schorseneer
Pita - Kip kebab, harissa, ingelegde ui, crudité
Pita - Huisgemaakte falafel, tahini, harissa, pickles, amba

Geen keuzestress 
Wij serveren twee rondes met onze favoriete gerechten: snacks, koud en warm met sides

We willen je erop wijzen dat al onze creaties mogelijk allergenen bevatten. Mocht je specifieke dieetwensen of allergieën hebben,
aarzel dan niet om ons hierover te informeren.

O U R  L U N C H  F A V O U R I T E S  –  3 5  P . P .

Olijven
Oester - gember-mignoinette, limoen
Oester, gegratineerd - pernod, broodkruim, peterselie
Zuurdesem brood - beurre noisette - nootmuskaat
Panisse - rozemarijn, chili olie, 3 st.
Kolokithokeftedes - courgettefritters met kardemomyoghurt, 3 st
Zoete ui & kaas kroketjes, 3 st
Burrata - verse vijg, olie van salie, amandel, munt
Kalfstong tonnato - kappertjes, citroen
Sardines - tomaat, toast, citroen
Schelpjes - raki, tomaat, koriander
Charcuterie (100 gr) - ingelegde groenten en olijfolie
Rivotti Baeri Kaviaar -sustainably harvested- 10 gr./30 gr. 

4,5
4,5
6
7
9
9
9
14
14
15
16
16
29/59

Citroen - Maanzaadcake
Burnt cheesecake - saus van wilde bessen 
Crumble - appel, witte chocolade, kardemom

U N C H

Gele biet – pistache, basilicum 
Kropsla - za’atar-dressing, radijs
Friet - huisgemaakte mayonaise 
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Koolrabi - karnemelk, verjus, dragon, gember 
Crudo van vis - ajo blanco, andijviechutney, druif
Bloemkool - ras el hanout, zwarte knoflook, bergamot, pompoenpitolie
Vis van de dag - op de huid gebakken, caponata, basilicum 
Lamsnek Baharat - flageolets, yoghurt, munt 
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